
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vorspeisen 
 

Edelfischterrine mit Kräutercreme an Wildkräutersalat €  11,80 
 

 winterliche Blattsalate mit Apfel und Walnuss     €  6,50 
 

  

 
   Suppen 

 

Kohlrabicremesuppe mit Walnüssen  €  6,20 
 

Rinderkraftbrühe mit Einlage  €     6,80 
 

Kürbis-Kokos-Cappuccino                                 €     6,90 

 

Fisch 
Lachs-Limades-Röllchen auf Zitronensauce, dazu Blattspinat  

und Schneekartoffeln  €   22,80 
 

gebratene Scholle (fast Grätenfrei) „Müllerin“, Salzkartoffeln und Salat  € 20,80 

 

 

Vegetarisch  Birnen-Walnuss-Risotto mit Pilzen, Gorgonzola und Feldsalat  €  18,80                               

           

 

 Desserts:   Leckereien vom Dessertbuffet                      pro Person   €   8,00 

 

Eisbecher Landhaus mit Wallnuss-, Schoko- und Vanille-eis,  

Schokoladensauce, Sahne und Waffelröllchen                                                  €    7,20 
 

                  

Fleisch 
Känguru-medaillons mit Portwein-Kirsch-Sauce, Rotkohl und Röstitaler  

 €  24,90 

Entenkeule mit eigener Sauce, Grünkohl 

und kleinen Knödeln € 23,90 
 

Gänsebratleber „Berliner Art“ mit Apfelscheiben und Röstzwiebeln  

auf Kartoffelpüree €  21,90 
 

Rinderfilet „Wellington“ mit Trüffeljus, Bohnenbündchen und 

Zapfenkroketten €  25,70  
 

Geschmorte Hirschkeule mit Pilzfarce gefüllt, dazu Rahmwirsing mit Speck  

und Kartoffelrösti-Sticks €  22,90  
 

Grünkohlschmaus mit Kassler und geräucherter Kohlwurst,  

Brat- oder Salzkartoffeln   € 19,90 
 

 



 
  

Sonntags-Verwöhnmenü am 28.01.2024 
 

 
 

Edelfischterrine mit Kräutercreme  

an Wildkräutersalat       
oder 

Kohlrabicremesuppe mit Walnüssen 
 

oder 

Kürbis-Kokos-Cappuccino 
 

oder 

Rinderkraftbrühe mit Einlage 

 
 

Känguru-medaillons mit Portwein-Kirsch-Sauce, 

Rotkohl und Zapfenkroketten 
oder 

Entenkeule mit eigener Sauce, Grünkohl  

und kleinen Knödeln 
oder 

Gänsebratleber „Berliner Art“ mit Apfelscheiben und Röstzwiebeln  

auf Kartoffelpüree  
oder 

Rinderfilet „Wellington“ mit Trüffeljus, Bohnenbündchen und Zapfenkroketten  
oder 

 

Geschmorte Hirschkeule mit Pilzfarce gefüllt, dazu Rahmwirsing mit Speck  

und Kartoffelrösti-Sticks  
oder 

Lachs-Limades-Röllchen auf Zitronensauce, dazu Blattspinat  

und Schneekartoffeln                                
 

oder 

gebratene Scholle (fast Grätenfrei) an Mandelbutter, Salzkartoffeln und Blattsalat 
oder 

 

Birnen-Walnussrisotto mit Pilzen, Gorgonzola und Feldsalat   
 

oder 

Grünkohlschmaus mit Kassler und geräucherter Kohlwurst,  
Brat- oder Salzkartoffeln 

 

 
 

Dessertbuffet 
 

 

   
3-Gang-Menü pro Person € 30,50 

als Seniorenmenü pro Person € 26,50 

Kinder bis einschließlich 13 Jahren € 15,80 

 


