SPEISERARTE

VORSPEISE

LANDHAUS BRUSCHETTA

mit SanMarzano-Tomate, Rucola
und Burrata-Kase

15,50

GAZPACHO ANDALUZ
mit eigener Einlage und Croutons

8,50

BOUILLABAISSE
mit Sauce Rouille und klassischer Fisch-Einlage

11,50

HAUPTGANG

GESCHMORTE OCHSENBACKE
mit Gremolata und Tessiner Steinmuhlenpolenta

29,50

LANDHAUS-CORDON BLEU
gefullt mit Schweizer Bergkase und westfalischem
Knochenschinken, servieren wir mit Preiselbeeren,
Bratkartoffeln und Beilagensalat

28,50

SCHLEMMERSCHNITZEL ELSASSER ART
mit Pommes und Salat

26,50



GEFULLTE RKIKOK-HAHNCHENBRUST

auf Holzkohle gegrillt mit Ratatouille-Gemuse
und Rosmarin-Kartoffeln

28,50

SCHOLLE FINRENWERDER ART

mit Speck und Zwiebeln
Schnittlauch-Kartoffelstampf und Gurkensalat

29,50

SAUTIERTE GNOCCHI
in Tomaten-Sugo mit Champignon-
Lauchgemuse und Burrata-Kase

19,50

DESSERT

BALSAMICO-ERDBEEREN
mit Eierlikér-Schaum und

Waldmeister-Apfelsorbet

9,50

AFFOGATO
mit einer Kugel Eis und Espresso

5,50

BEILAGEN ANDERUNG

2,50
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